Zatgcznik nr 1
SPECYFIKACJA ZAMOWIENIA
NA REALIZACJE ZADANIA POD NAZWA

,Sukcesywna dostawa warzyw i owocow dla lll Liceum Ogolnoksztalcacego
z Oddziatami Dwujezycznymi im. Marii Dabrowskiej w Ptocku w 2020 roku”

1. ZAMAWIAJACY:

Il Liceum Ogdlnoksztatcace z Oddziatami Dwujezycznymi im. Marii Dabrowskiej w Ptocku
ul. Lukasiewicza 11

09-400 Ptock

tel. 24 364 06 47

2. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

Przedmiotem zamowienia jest sukcesywna dostawa warzyw i owocow wedtug szacowanych
ilosci wymienionych ponizej.

L.p. | Nazwa artykutu zywnosciowego Jm. | llosc
zaplanowana na
rok 2020
1 Brokut Szt. 100
2 Banan Kg 100
3 Burak ¢wikta Kg 200
4 Brzoskwinia Kg 100
5 Cebula Kg 200
6 Cytryna Kg 50
i Gruszka deserowa Kg 100
8 Jajka Szt. | 2000
9 Jabtko Il Kg 200
10 | Kalafior Szt. 1180
11. | Kapusta czerwona Kg 250
12. | Koper $wiezy Szt | 500
13 | Kapusta biata gtowka Kg 500
14 | Kapusta kwaszona 5Kg Op. |20
15 | Kapusta pekinska Kg 350
16 | Kiwi Szt. | 300
17 | Marchew luz Kg |300
18 | Mandarynka Kg 200
19 | Natka pietruszki 1 peczek Szt. |500
20 | Ogérek kiszony 3kg Op. |30
21 | Ogodrek zielony diugi Kg 80
22 | Pomidor éwiezy Kg 100
23 | Pietruszka korzen Kg 100
24 | Por Szt. | 120
25 | Papryka Swieza czerwona Kg 50
26 | Papryka $wieza zdita Kg 50
27 | Pieczarka swieza Kg 50
28 | Pomarancza Kg 150
29 | Rzodkiewka 1 peczek Szt. | 250
30 | Seler Kg 120
31 | Satata lodowa Szt. | 100
32 | Sliwka ciemna Kg [100
33 | Szczypiorek siedmiolatek Szt. | 300
34 | Truskawka $wieza polska Kg 50




35 | Wloszczyzna tacka Szt. [100
36 | Ziemniaki Kg 4127
37 | Czosnek gtowka Szt. |60
38 | Malina $wieza 125g Szt. [ 100
39 |[Arbuz Kg 200
40 | Borowka amerykanska 126g Szt. | 100
41 | Kapusta brukselka Kg 50
42 | Cebula czerwona Kg 50
43 | Jablko duze deserowe Kg 300
44 | Jabtko kwasne Kg 100
45 | Kapusta kwaszona mloda 5kg Op. 120
46 | Kapusta pekinska czerwona Kg 100
47 | Kapusta wtoska Szt. |50
48 | Pomidor cherry 500g Szt. | 100
49 | Pomidor malinowy 1 kg Kg 100
50 | Rukola 100g Szt. | 100
51 | Szczypior gruby Szt. [100
52 | Winogrono rézowe Kg 10
53 | Winogrono zielone Kg 10
54 | Wioszczyzna mioda bukiet Szt. [ 100
55 | Botwina mioda Szt. [100
56 | Fasolka szparagowa zolta Kg 50
57 | Fasolka szparagowa zielona Kg 50
58 | Pomidor na zupe podtuzny Kg 200
59 | Sliwka wegierka polska Kg |200
60 | Nektarynka Szt. | 900
61 | Pomidor kokiajlowy 250g Op. |50
62 | Szczaw Swiezy Kg 50
63 | Kapusta biata mtoda Szt. | 200
64 | Cukinia Kg 50
65 | Pestki dyni 100g Szt. | 100
66 | Pestki stonecznika 100g Szt. | 100
67 | Kietki rzodkiewki 100g Szt. | 100
68 | Mix salat Fantasia 150g Szt. [100
69 | Ogodrek gruntowy polski Kg 100
70 | Ziemniak mtody Kg 200
71 | Chili $wieze Kg 3
72 | Imbir korzen Kg 5
73 | Migdaty ptatki Kg 5
74 | Orzech wiloski tuskany Kg 5
75 | Pestki dyni 1kg Kg 5
76 | Pestki stonecznika 1kg Kg |5
77 | Pomidor cherry luz Kg 40
78 | Pomidor koktajlowy 500g Op. |10
79 | Roszponka 100g Szt. 100
80 | Safata mastowa polska Szt. | 300
81 | Satata czerwona Radicchio Szt. | 100
82 | Zurawina suszona krojona Kg |10
83 | Mieta $wieza w doniczce Szt. |50

Dostawy warzyw i owocow, odbywac¢ sie bedg 5 razy w tygodniu, w godzinach
od 7.00 — 7:30.
Dostawy warzyw i owocoéw musza odbywaé sie w odpowiednio przystosowanych
pojemnikach (opakowaniach) stanowigcych wiasnos¢ wykonawcy i spetniajacych
wymagania przewidziane do przechowywania zywnosci. Opakowania zwrotne
zamawiajgcy odda wykonawcy przy nastepnej dostawie.
VWarzywa i owoce nie moga odznaczac sie:

obcymi posmakami, zapachami;

niedojrzatoscisg;

obslizgtoscia, nalotem plesgni, zazielenieniem;

nie moga byc¢ uszkodzone mechanicznie, zabrudzone,

nie dopuszcza sie produktow z zerwang plombg (dotyczy dostaw w opakowaniach).



Musza by¢ odpowiednio posortowane przez Wykonawce i muszg by¢ najwyzszej jakosci,
spetnia¢é wymogi sanitarno — epidemiologiczne oraz zasady systemu HACCP w tym
przede wszystkim muszg odpowiada¢ wymaganiom jakosciowym stosownie
do obowiazujacych przepisow.

Dostarczane warzywa i owoce powinny spetnia¢ wiasciwe standardy jako$ciowe przyjete
na rynku art. spozywczych, a Dostawca powinien zagwarantowac, iz dostarczane
produkty spetniajg normy zwiazane z warunkami sanitarnymi ich pozyskiwania, produkciji,
przetwarzania, sktadowania, transportu oraz sprzedazy bezposredniej.

Wykonawcy ubiegajacy sie o udzielenie zamoéwienia musza posiadaC uprawnienia
do wykonywania okreslonej dziatalnoéci lub czynnosci.

llosci wskazane w specyfikacji majg jedynie charakter orientacyjny i nie mogg byc
przedmiotem pozniejszych roszczen co do ich nie zrealizowania lub przekroczenia.
Ostateczna ilo&¢ oraz rodzaj zamawianych artykutdéw bedzie zalezata od biezgcego
zapotrzebowania Zamawiajgcego.

DYREKTOR
mgr Agnieszka Wierzchowska



