Zatgeznik nr 1
SPECYFIKACJA ZAMOWIENIA
NA REALIZACJE ZADANIA POD NAZWA

,Sukcesywna dostawa ryb i mrozonek dla lll Liceum Ogoélnoksztalcacego z Oddziatami
Dwujezycznymi im. Marii Dabrowskiej w Plocku w 2020 roku”

1. ZAMAWIAJACY:

[ll Liceum Ogélnoksztatcace z Oddziatami Dwujezycznymi im. Marii Dgbrowskiej w Ptocku
ul. tukasiewicza 11

09-400 Plock

tel. 24 364 06 47

2. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

Przedmiotem zamowienia jest zakup oraz sukcesywna dostawa ryb i mrozonek wedtug
szacowanych ilosci wymienionych ponize;.

L.p. | Nazwa artykutu zywnoséciowego Jm. | lloé¢ zaplanowana na rok 2020
1 | Ryba Miruna filet Kg 10
2 Ryba toso$ $wiezy filet b/s Kg 80
3 Ryba Halibut filet mrozony b/s Kg 130
4 Ryba Dorsz mrozony filet b/s Kg 100
5 Ryba Tilapia filet b/s Kg 200
6 Ryba Sandacz filet b/s Kg 100
7 Bukiet warzyw Hortex 4509 Szt 200
8 Szpinak mrozony rozdrobniony 2 kg | Kg 180
9 Marchewki Juniorki mrozonki 2 kg Kg 200
10 | Zupa Hortex grzybowa 450g Szt 80
11 | Brukselka mrozonki 2kg Kg 100
12 | Fasolka szparagowa zolta cata 2 kg | Kg 100
13 | Mieszanka kompotowa 3 skt. 2,5 kg | Kg 200
14 | Mieszanka truskawkowa 2,5 kg Kg 200
15 | Truskawka mrozona 2.5 kg Kg 100
16 | Mieszanka warzywna 9-skb. 2 kg Kg | 200
17 | Dynia mrozona Kg 100




18 | Fasolka szparagowa rozdrobniona Kg 200
2kg
19 | Groszek zielony mrozony Kg 100
20 | Brokut mrozony Kg 20
21 |tosos filet z skarg Pacyficzny Kg 40
mrozony
22 | Malina mrozona kostka Kg 20
23 | Marchew mrozona kostka Kg 50
24 | Pomidor mrozony kostka Kg 200
25 | Ryba filet Sola - Limand Kg 40
26 | Sledz Matjas filet Kg 50
27 | Wisnia mrozona Kg 40
28 | Mieszanka europejska 2,5 kg Kg 200
29 | Groch strgkowy cukrowy 2kg Kg 20
30 | Marchewka z groszkiem 2 kg Kg 400
31 | Ryba filet z Okonia Kg 100
32 | Ryba Pstrgg swiezy filet Kg 40
33 | Ryba Pstrag filet mrozony Kg 40
34 | Marchew kulka mrozona 2kg Kg 136

Dostawy ryb i mrozonek odbywac sie bedg 1 raz w tygodniu, w godzinach od 7.00 — 7:30.
Dostawy winny sie odbywa¢ w odpowiednio przystosowanych pojemnikach
(opakowaniach) stanowigcych wtasnos¢ wykonawcy i spetiajgcych wymagania
przewidziane do przechowywania zywnosci. Opakowania zwrotne zamawiajgcy odda
wykonawcy przy nastepnej dostawie.
Dostarczone ryby musza by¢ z odpowiednim waznym terminem przydatnosci
do spozycia.
Ryby nie moga odznaczac sie:

obcymi posmakami, zapachami:

obslizgtoscig, nalotem pleséni, zazielenieniem;

nie moga by¢ uszkodzone mechanicznie, zabrudzone,

nie dopuszcza sie produktow z zerwang plombg (dotyczy ryb w opakowaniach),
Muszg by¢ odpowiednio posortowane przez Wykonawce i musza by¢ najwyzszej jakosci,
spetniac wymogi sanitarno — epidemiologiczne oraz zasady systemu HACCP w tym
przede wszystkim muszg odpowiada¢ wymaganiom jako$ciowym stosownie
do obowiazujgcych przepisow.
Dostarczane ryby i mrozonki powinny spetnia¢ wtasciwe standardy jakosciowe przyjete
na rynku art. spozywczych, a Dostawca powinien zagwarantowaé, iz dostarczane



produkty spetniajg normy zwiazane z warunkami sanitarnymi ich pozyskiwania, produkcji,
przetwarzania, sktadowania, transportu oraz sprzedazy bezposrednie;j.

llosci wskazane w specyfikacji majg jedynie charakter orientacyjny i nie moga by¢
przedmiotem pdzniejszych roszczen co do ich nie zrealizowania lub przekroczenia.
Ostateczna ilo$¢ oraz rodzaj zamawianych ryb oraz mrozonek bedzie zalezata od biezacego

zapotrzebowania Zamawiajgcego.
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